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Confrérie du chaoudelet de Carbonne 
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Courriel confrerie.chaoudelet@gmail.com 

Date de création 02/03/1984 Nombre de Membres 53 F 28 H 25 Nombre d’Adoubés  

  
Grand Maître Bernard GENDRE ℡ 05 61 87 00 81 @  

Président  ℡  @  

Secrétaire Dominique ADJADJ ℡  @  

Trésorier Guérin SIMIONI ℡  @  
Historique 

C’est en février 1984 qu’un petit groupe d’amis s’occupant du Tournoi International de Football Pupilles de la J.S.CARBONNE, a 
eu l’idée au sein du Comité d’Activités Sportives Internationales, pour rehausser l’éclat de cette manifestation, de créer une 
Confrérie… Une confrérie ? d’accord mais laquelle ? Comme le tournoi se déroule pour Pâques, la relation avec les cloches, les œufs, 
allait de soi… mais cette idée ne remportait pas les suffrages de tous. C’est alors qu’un membre, facteur de son état, eu un trait de 
génie « dans ma tournée, je porte le courrier à une propriété qui se nomme Chaoudelet car elle est construite sur un terrain de forme 
triangulaire »… comme celle du petit gâteau à l’anis…La Confrérie du Chaoudelet était née. 

Produits et Traditions 

L’Echaudé (Chaoudelet en Patois local) a donc son histoire. Connue depuis le début du XIIIème Siècle et plus précisément en 1202, 
c’est un petit gâteau de forme triangulaire qui est fait de fines fleurs de froment, d’œufs, de beurre et de sel. Son goût est agrémenté 
d’Anis. Sous François 1er il valait deux liards aux six deniers. 
La forme du Chaoudelet a varié au cours du temps et selon les régions ; au Moyen Âge, le Chaoudelet était rond avec des bords 
dentelés ; au XVIème siècle on en signale qui ont la forme d’un croissant ; au XVIIème il devient triangulaire et présente trois cornes 
qui servent à désigner une rue de Paris et on pense que c’est vers 1710 que le pâtissier Parisien, Charles Paul Favard lui donna sa 
forme actuelle et l’accompagne de vin blanc, en référence à une pratique du moyen âge ou l’on « touillait » le Chaoudelet avant de 
le ramollir. Le Chaoudelet voyageait beaucoup au moyen âge, des voyageurs ont rapporté en avoir trouvé en Israël, ce qui semble 
confirmer la thèse selon laquelle les Croisés emportaient dans leurs besaces ces petits gâteaux qui ne rancissaient pas. 

Vos 

Chapitres 

2ème  dimanche de Juin Lieu Salle des Fêtes de Carbonne 

 Lieu  

Vos 

Manifestations 

Journée Champêtre Lieu Base Nautique - Carbonne 

Journée Henri IV Lieu Restaurant « La Terrasse » - Carbonne 

Fonction Nom et Prénom Grand Maître Bernard GENDRE Date 15/06/2020 

Président :Bruno CARNEZ - bruno.carnez@wanadoo.fr - 0033 (0)6 86 00 46 69 - 0033 (0)5 58 57 20 70 
Secrétaire : Manolo ALCAYAGA GOIKOETXEA - manoloalcayaga@hotmail.com- 0033 (0)6 86 23 58 51 - 0033 (0)5 59 20 66 92 
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